Diakonie &&

Mendtiservice
Rubensplatz 7 [ 31303 Burgdorf
Telefon: 0 51 36 -801 24 21
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lhr Meniiservice T
mit Herz

Bestellschein

Kalenderwoche: 5

12,80 € |: De
L .
Tagesgericht Vegetarische Meniis Mini Menii Gourmet Menii Menii 4 Anzahl
Chili con Carne (mild abgeschmeckt) Spatzlepfanne Vegetarischer Griine-Bohnen-Eintopf® Schlemmerschnitte ,Florentin® . 6 """
vom Rind mit Langkornreis> mit Riibengemiise, Silberzwiebeln und Tomaten- vom Alaska-Seelachs (aus nachhaltiger N U
= | wiirfeln, garniert mit Kése 66" fiMMel2 T g Fischwirtschaft), dazu eine Gemiise- e b N | | e e ) v Cg') """
i oo : mischung und Rahmkartoffeln €' fiMMela e I | s s ) SRR
& v |
S ] 4030 £® 4575 FEC@L 4608 oL 4426 : : 26.01. o
Deftiges Eisbeinfleisch Gefiillte Kartoffeltaschen Hahnchenfilets Sauerbraten ,Frankischer Art" w
auf herzhaftem Sauerkraut, dazu mit Frischkasefiillung, dazu Gemiise in in feiner Sauerrahm-Krautersofe, in herzhafter SoBe, dazu Rotkohl und ] QL
Kartoffelpliree “Meta203 = einer kraftigen TomatensoBe 66! MMet2 = dazu Gemiise-Reis &M Melassn r e, Knopflespatzle 66! EiMMelas o : -
PR ' -
L% =" L |27.01 \©
X @ 4144 : /2 4544 oL 4744 oL 4255 : : Sl I R R R [ [ PPRs
Hackballchen vom Schwein und Rind Bunte Gemiiseplatte Schweinehacksteak in pikanter BratensoBe Medaillons vom Schwein in einer rosa i
in Preiselbeer-Sahne-SofBe, dazu Horn- mit Blumenkohl, griinen Bohnen und Finger- mit griinem Pfeffer, dazu griine Bohnen ,natu- PfeffersoBe A O
chennudeln 881 MMelas o mohren, dazu Stampfkartoffe|n MMelas SR rell" und KartoffelklGBe 66" EiMMelassn ~rmn dazu Brokkoli-M&hrengemiise und s PR
o | Kndpflespitzle S61EmMelas _ m 3 &b
& @ | ®
T @L 4002 FZ0L 4574 - @ 4099 Y@ 4159 : |28.01. o
Herzhafte Bauernfrikadelle vom Rind und Trivellinudeln Champignons in RahmsoBe Zwei Hahnchenoberkeulen T
Schwein mit griinem Gemiisemix in Joghurtsofe 6€'MMel2 dazu Serviettenkndde| 661 EMMelas in Champignon-Paprikasoe mit Erbsen : [)O Qi
in ZwiebelsoBe an Porree-Gemiise T R =) und Gabelspaghetti 66 MMelas R M S A IS SRR AR - P
mit Stampfkartoffeln 861 EiMMelasn o el [ egWss o s e e [ Cg) ......
=y 4018 zZeL 4545 L@ 4580 %@ 4784 , . |29.01. G
Hahnchenfilets in herzhafter PilzsoBe Buntes Spargelgemiise-Ragout Saftiges Kasseler in BratensoBe Zartes Kalbsgeschnetzeltes in Pfefferrahm- N ez
mit Schwarzwurzelgemiise und Peter- in feiner SoBe, dazu Salzkartoffeln 66"MMelas mit Sauerkraut und Stampf- soBe Qi
silienkartoffeln 861 MMeLas v, ~ | kartoffeln 661 MMela5203 ~ | mit buntem Gemise und Salz- AT : @3 """
PV, AR L ; kartoffeln 661MMelas Lol | RNV I VRN OO BN ORI I COH
Al NS " S T U I e I R IO
oL 4458 Z@L 4599 £ @ 4199 Y@ 4320 : 30.01 @:
Gyros vom Schwein Kohlrabi-Pastinaken-Schnitzel Jagerfrikadelle vom Schwein in ChampignonsoBe Kap-Seehecht in SauerrahmsoBe O
auf WeiBkohl-Gemiise, dazu Gemiisereis*" in Haferflockenpanade mit dunkler Sofe, mit Méhrengemiise und Stampf- (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) - . Qi
i, dazu Riibengemiise und Zwiebel- “ | kartoffeln 861fiMMelas20 S dazu eine bunte Gemiisemischung ==, : PR
e Kartoffelstampf 6.61.64MMelaS D und Salzkartoffeln 6! FiMMeLlassn < . @)
5 >l ' :
O 31,01 \@&:
FEX @ 4138 , A 4593 , oL 4022 oL 4420 R :
Nudelpfanne , Asiatische Art" Herzhafter Spinatpfannkuchen mit Frischkase- Rinderroulade mit Hackfleischfiillung Geschnittene Entenbrust 1 = SH
mit Hahnchenbruststiickchen 6816 fiillung dazu griine Bohnen und Kartoffel- in Rotwein-BalsamicosoBe, dazu Fingerméhren - N Q S
SR dazu griine Bohnen und Kartoffel- e Senf-Stampf 86162MMeLasn e Jnaturell" und KartoffelklgBe 6" EMMelas st Ny R
WIS | wirfel ool % & : S U I R T KO
P I ' S I R N e e
T £#Xe 4514 et L@ 4570 oS oL 4212 Y@ 4308 : e -
Unser Tipp Sollten Sie im Laufe der Woche Wiahlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) c : Kunden-Nr. Tel.
Runden Sie Ihr Mittagsmenii ab und R . @ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 359 Fett) SO T
bestellen Sie zusatzlich ein Dessert. noch kurzfristige Anderungen wiinschen, F Sie sich auf leck Kuchen! _ 661 E ML £
D teilen Sie uns diese am Vortag telefonisch reuen_ I.e SIF au" eckeren Kucnen: O = ApfeIkUChen o z Name ..................................................................
essert 090 € Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben  _ Kirschkuchen 06,61 6., a5 )
Informationen zu den kennzeichnungspflichtigen Allergenen unter 0 51 36 - 801 24 21 mit. der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! @J = firschkuchen 2 Strage. H
und Zusatzstoffen erhalten Sie bei Ihrem Mahlzeitendienst. Ein Stiick Kuchen kostet nur 1,95 Euro. @ = Butterkuchen® 81.E.M.Me,La,5f.5h Z DA SNy .
. m L l‘r TR EAITET 770 B 1t " 1729358 - L - 12t G ot b i bR " Crirewyl ) o il - sfvwgfyey R e ek ':E:»Tvm‘--- i T X a7 g - s 5 LB e ot ot e w wa ot e phi bk ak b B e kol ) bk b s b WOhnort ___________________________________________________________
- 1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpékelsalz 7 =mit Alkohol & = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur & = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (<* = enthélt Zutaten vom Schwein : L J
Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdnisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf 8 lhre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu Auftrags- und Werbezwecken erhoben, verarbeitet

. Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier knnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Mentis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. gal. und genutzt. Der Verarbeitung oder Nutzung lhrer Daten fir Zwecke der Werbung kdnnen Sie jederzeit widersprechen.
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den Genuss ins Haus.
Rubensplatz 7 / 31303 Burgdorf b Er o i e e s . ' & Guten Appetit ifshalistisc e e s
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Menii 4 Anzahl ! angebot Tagesgericht Vegetarische Meniis Mini Menii Gourmet Menii
- In Vollmilch gekochter GrieBbrei Erbsentaler in Mehrsaatenpanade Saftiges Rindergulasch Schweineriickenbraten in Feinschmecker-SoBe
L mit Erdbeer-Apfel-Kompott 661 MMela. azu eine cremige Curry-SoBe in ChampignonsoBe mit Spiralnudeln & azu buntes Gemse und Peter-

N Q Erdbeer-Apfel-K G.51MMe2,10 d Curry-SoB Ch B Spiralnudeln 68! dazu b G dP
""""""""""""""" Cg) und Gemiisereis 861MMela e silienkartoffeln 661 MMelas g—
.............................. o ':'—- £ -J:I-_' .J-‘-f_'t

02.02. \&: B Glay ) t (x.. y
ZOL 4533 ZOL 4592 #Z@L 4229 Y@ 4183
w i Linseneintopf ,Hausfrauen Art" Gefiillte Gemiiseravioli Panierte Fischstabchen Herzhafter Krustenbraten vom Schwein
' O ------ mit deftiger Bauernwurst vom Schwein 523 in einer Limetten-RahmsoBe 66! &MMela (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) mit Erbsen und in einer Malz-Kiimmel-SoBe mit Bayrisch
""""""""""""""" Cg; =N D Méhren in SoBe, dazu Kartoffelpiiree 86" fiMMela D Kraut und KartoffelkloBen &6!€3£iMMelas T,
03.02. @ FEX @ 4641 A 4571 oL 4430 — @ 4120 ﬁ =
Cﬁ """ Gebratene Fischfrikadelle Vegetarischer Kiirbis-Kartoffeleintopf Goldgelbes Riihrei Schlemmergeschnetzeltes vom Rind
------ (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu mit Steckriibe mit Gemiise ,Leipziger Allerlei”, in Paprika-RahmsoBe mit Garten-
""""""""""""""" Cg) Rahmspinat und Friihlingspiiree 66" fiMMela ST AT dazu Friihlingspliree EiMMela oA gemiise und Bandnudeln 86! EiMMelas e
.................................... - ( W “®: 7
""" 3 S i ﬁ_}
. " ! 1_.._;; :.J'._"‘ ':_ q &
04.02 Ol oL 4415 : 2 A I 4628 — A It 4581 —_— [ 2273 :
A Bandnudeln Carbonara Kartoffel-Gemiise-Auflauf Wirsingroulade vom Schwein und Rind in Zarter Putenbraten im Kriutermantel in SoBe
) O _— mit gerauchertem Speck in Kase- mit Brokkoli, Méhren und Zwiebeln in heller BratensoBe dazu Fingermdhren und Spatzle ®6'Es

.................................... OB e 6.81EiMMeLa20

SoBe, mit Kase iiberbacken 66" EiMMelas dazu bayrisches WeiBkohl-Gemiise

.............................. &b und Petersilienkartoffeln 6615sn LF &@
05.02. . =y 4507 A ) 4585 Fiey ) 4060 > AEOL 4740
Cﬁ """ Bunte Gefliigelpfanne Linsenballchen mit einer Perlnudel-Gemiise- Zartes Rindergeschnetzeltes Geschnittene Filets vom Buntbarsch in Senf-
R mit Paprika und Champignons, Pfanne mit Rotkohl und KartoffelkidBen 66! EiMMelaSsn Honig-SoBe
""""""""""""""" C{% dazu Spatzle 66! EiMMelas ey dazu ein cremiger Joghurt-Dip 86"G4£MMeL25 Rt Tk (aus verantwortungsvoller Aquakultur) dazu T
.............................. COTI eine Gemiisemischung mit Bohnen, Méhren A % :
@; """ % und Romanesco und Salzkartoffeln fitMetasn
06.02 D %@ 4732 L@ 4555 oL 4219 ¥ 4494
e Rinderfrikadelle ,Griechische Art" Spaghetti ,Napoli Art" Goldgelb gebackener Eierpfannkuchen Gegrillte Hahnchenkeule ,Konigin Art"”
- Qi dazu Tomaten-Paprika-Reis und Grillgemiise mit fruchtiger Tomaten-Basilikumsof3e &8 £MMela mit Apfel-Quark-Fiillung 86" EiMMeLas in feiner SoBe mit Gemiise ,Leipziger
""""""""""""""""" C{% in einer fruchtigen SoBe 66! fiMMel2 =z e T Allerlei" und Salzkartoffeln 66'MMelas W,
LKk .".":'fk_" = : ® L=
07.02. O () 4045 - zZOL 4321 S zZOL 4542 0L 4765 :
e Paniertes Schweineschnitzel mit pikanter Saftige Gemiisefrikadelle Klassisches Hiihnerfrikassee in RahmsoBe mit Filettopfchen
N O L Schaschlik-SoBe mit Mdhren in SoBe, dazu Peter- Gemiiseeinlage (Schweinemedaillon und Hahnchenfilets)
""""""""""""""" a1 dazu Spiralnudeln &€15n20 = | silienkartoffeln 86"EMMeLa B o=t dazu bunter Gemiisereis 86'MMelas T in FeinschmeckersoBe, dazu Finger-
IR ST 2.t A5l Jf":‘ méhren und Kréuterspatzle 661 EiMMelas
@ ‘ @n Foan v i
08.02. 08.02.| xx @ 4131 LZ@L 4387 Y 4797 etele Y@ 4127
Einfach das Gewu”?_Chte .ankr.euzen, lhre lhre Bestellung bendtigen wir Tagliche HeiBauslieferung auch am Wihlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)
Anschrift _aluf der Riickseite elnt.r.age.n und_ an i _ _ _ Wochenende und an Feiertagen gegen @ - Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hdchstens 35g Fett)
uns abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben. eine Woche vor Lieferbeginn. einen geringen Aufpreis von 0,50 € pro Menii.
i Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! C‘j = Apfelkuchen®¢?fitheta

Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

. . = G, G1,Ei,M, Me, La, Sf,Sf1
Ein Stiick Kuchen kostet nur 1,95 Euro. %@ = Butterkuchen

Fragen Sie auch nach unseren glinstigen
Tiefkiihimenis und fordern Sie kostenlos
unseren Katalog mit fast 240 leckeren Meniis an.

@'} = Kirschkuchen10,G,G1,Ei.M,Me,La,Sb

Anderungen vorbehalten
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L J 1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpkelsalz 7 =mit Alkohol (2= vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur # = ohne Laktose It. Rezeptur X=Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (=% = enthilt Zutaten vom Schwein
 Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
. Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.




