Diakonie &&

Mendtiservice
Rubensplatz 7 [ 31303 Burgdorf
Telefon: 0 51 36 -801 24 21

»

Kalenderwoche: 1 7

-]

lhr Meniiservice T
mit Herz

Bestellschein

1 11,30 € 10,90 € 13,60 € De
Tagesgericht Vegetarische Meniis Mini Menii Gourmet Menii Menii 4 Anzahl
Currywurst mit Kartoffelspalten > Spaghetti mit griinem Pesto Gebratene Gefliigelfleischbillchen Filetstiicke vom Kabeljau in TomatensoB3e . o
und einer Kase-Tomaten-Garnitur 86" fiMMelas in Curry-RahmsoBe mit Gemiise, (aus nachhaltiger Fischwirt- N Q.
e © | dazu Spiralnudeln 66Ntz T schaft), dazu eine Reis-Wildreis- T ; Cg)
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Drei Hackréllchen ,Balkan-Art" Feine Gemiiseauswahl Goldgelb gebackener Pfannkuchen gefiillt mit Rinderroulade ,Hausfrauen-Art" w
vom Schwein in pikanter Paprika- mit SoBe a la Hollandaise und Friih- roter Griitze in BratensoBe mit Apfelrotkohl . ] QL
soBe mit Krauter-Kartoffeln 865 = lingspliree 86! MMela = dazu JoghurtsoBe &6 EMMeLa — und Salzkartoffeln 86155 I Cg) ------
ﬂ ; pe 3 L E L b | o
Fi=y ) 4024 : LeL 4594 L1 4502 . £OL 421 ‘ 12104, G
Kase-Lauch-Suppe Gnocchi in einer Gemiisemischung Herzhaftes Rindergeschnetzeltes , Stroganoff" Putengeschnetzeltes in RahmsoBe S
mit Geflligelhack und einer Friihlings- .Mediterrane Art" 861 MMela mit Petersilienkartoffeln 661MMelassn mit Brokkoli und Mdhren, dazu ,Haus- ie W, N
zwiebel Garnitur 681MMels = i e macher-Spatzle" 661 EiMMelassn p— JRT
fhTe, ;@ o | T b e &b
2 8% % = Tl I I R A Il IR oo
X 4668 s L@ 4591 : oL 4233 L@L 4748 . D |22.04. o
Apfelstrudel mit VanillesoBe ®¢'VVela Goldgelbes Eieromelette in KasesoBe Gebackene Filetstiicke vom Alaska-Seelachs Schweineschnitzel Natur in einer Café-de- : !
mit Gemiise , Leipziger Allerlei” und (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) in Senf- Paris-SoBe : [)O O
Stampfkartoffeln 66! EiMMelas ~ | soBe mit buntem Gemiisereis G:G"fiMMelasn i dazu griine Bohnen mit Speck und Zwie- P (] - —
:‘Lhﬁ % beln und kleine Kartoffelrgsti 661 MMetasn20 % 1 Cg) ......
,I-j) ’-’. '\l\- _5; : ......
@ 4512 zeL 4554 o 4493 : =y 4108 : 1 [23.04. @&:
Mini-Frikadellen Cremiges Champignonragout Vegetarischer Mohreneintopf Zwei Hahnchenoberkeulen N ez
vom Rind und Schwein in Zwiebel- mit Spdtzle 86" EiMMeLas mit feinen Kartoffelwiirfeln in feiner RotweinsoBe, dazu Salzkartoffeln 2 SR
soBe, dazu bayrisches WeiBkohl-Gemiise T e o Y PR
und Stampfkartoffeln 661EMMeLassn . b, - D S -CCT
"I = 1 * : ‘_.1..":- .". S 1 I N A [P,
@« S _ 0 . [24.04. G
- 4081 LOL 4587 — FELOL 4603 EHEY X @ 4785 A e I e R I PO
Alaska-Seelachs in Senf-ButtersoBe Herzhafte Rosenkohl-Kartoffelpfanne Klopse ,Kénigsberger Art" vom Rind und Kraftiger Burgunderbraten vom Rind, i
(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu mit einer Apfel-Zwiebel Garnitur Schwein dazu Rosenkohl und Spétzle 66" s5n20 - . Qi
M@hren und Risi-Bisi 66! fiMMelasn i S in KapernsoBe mit Salzkartoffeln 66" fiMMelas T e B PR
(ﬁ ‘% b, T, &b
oL 4433 ; 294 ) 4560 > OL 4040 . A @ 4269 , . 25.04, O
Zarte Hihnchenbrust Kartoffelspalten mit Linsen Saftiger Schweinebraten in BratensoBe Gediinstetes Lachsfilet 1 = SH
auf buntem Paprikagemiise und in einer Tomaten-Gemiise-Sofe ® dazu Rotkohl und Salzkartoffeln (aus verantwortungsvoller Aquakultur) - N Q L
wiirzigen Krauterkartoffeln TR == - | inGurken-RahmsoBe, dazu Rahm- a
ﬁ ’ : spinat und Salzkartoffeln 661 fitieLas ﬁ. SR KeCCH
26.04. . . ' : o “e T |G [26.04. \&:
P2 9] 4759 — YA ) 4588 F#E@L 4168 oL 4411 3 el IR R R B B B e
Unser Tipp Sollten Sie im Laufe der Woche Wiahlen Sie Ihre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht beksmmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) ~ _ Kunden-Nr. Tel.
Runden Sie Ihr Mittagsmenii ab und R . @ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 359 Fett) S OB
bestellen Sie zusatzlich ein Dessert. noch kurzfristige Anderungen wiinschen, g
ie si | ¥ _ G,G1,Ei,MMe,La S
D teilen Sie uns diese am Vortag telefonisch Freuen_ Slle Slgh au_f leckeren Kuchen! O = ApfeIkUChen k z Name
essert 1,30 € Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben  _ Kirschkuchen 06,61 6., a5 )
Informationen zu den kennzeichnungspflichtigen Allergenen unter 0 51 36 - 801 24 21 mit. der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! @J = firschkuchen 2 Strage. H
und Zusatzstoffen erhalten Sie bei Ihrem Mahlzeitendienst. Ein Stiick Kuchen kostet nur 2,35 Euro. @ = Butterkuchen® 81.E.M.Me,La,5f.5h Z StraBe, Hausnr.
T i1 e at T AL P TR EE L S ELET G L Lk (2t Hikitoaitihltog st Coaibihd et gs 2 T ————————— Sincerbitink oy Libti i by o o it bn bt ot o i it b b i b bp ol et e kb WOhnort ...............................................................
- 1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpékelsalz 7 =mit Alkohol & = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur & = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (<* = enthélt Zutaten vom Schwein : L J

Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf . Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu Auftrags- und Werbezwecken erhoben, verarbeitet
. Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier knnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Mentis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. i und genutzt. Der Verarbeitung oder Nutzung Ihrer Daten fiir Zwecke der Werbung kdnnen Sie jederzeit widersprechen.
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Diakonie &&

Menuservice

Rubensplatz 7 [ 31303 Burgdorf
Telefon: 0 51 36 -801 24 21

Tagesgericht

Vegetarische Meniis

Wir bringen Ihnen
den Genuss ins Haus.

Guten Appetit.

13,60 €

Mini Menii

Gourmet Menii

Klassischer Kaiserschmarrn
mit Apfel-Rosinen-Kompott 661 fiMMela

L 4523

Pikante Gemiisepfanne in cremiger Currysof3e
mit Langkornreis 661MMelasn

A ) 4548

Gefliigelfrikadelle in BratensoBe
mit Wirsinggemiise und Kartoffelpiiree 66"MMelaSsn

oL 4790

Putenmedaillons in Butter-KrautersoBe
mit Pariser Karotten und Salz-
kartoffeln 6.61MMeLassn ga—

oL 4751

Gefliigelbratwurst
in SoBe mit Kohlrabi-Mdhren-Gemiise
und Salzkartoffeln MMetassn3

£OL 4767

Penne-Nudeln
mit vegetarischer Bolognese &¢'*

£L@L 4552 .

Eieromelette in Sauerrahm-KrautersoBe

mit Erbsen und Mohren, dazu Kartoffel-
WUrfe| G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

A 1 4553

(™

Feiner Rinderbraten in dunkler BratensoBe
mit Kohlrabi-Erbsen-Gemiise in cremiger
SoBe, dazu Salzkartoffeln &61MMelassn Sl

oL 4202

FleischkloBchen vom Rind und Schwein
in SoBe mit Champignons, dazu buntes
Gemiise und Spiralnudeln &£

Fasy | 4001

Kleine Gemiiserdsti
dazu Buttergemiise, Kartoffel-Zwiebel-
Stampf und ein cremiger Dip 6¢"EMMelaSSe g

A ) 4508

Herzhaftes Schweinegulasch
mit Gemiise ,Leipziger Allerlei”
und Spatzle 861

A @L 4146

Kalbsgeschnetzeltes ,Ziiricher Art"
mit Brokkoli und Krauterspétzle 86! EiMMelas

Y@ 4334

Schweinegulasch ,Hausfrauen Art"
mit Blumenkohl in SoBe und Salz-
ka rtoffeln G,G1,M,Me,La,5,20

Vegetarischer Kohlrabi-Steckriiben-Eintopf
mit Kartoffelwiirfeln

Reibekuchen mit Apfelmus ®6'E

Seelachs in Krautermarinade
(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu rusti-
kales Friihlingsgemiise und Salzkartoffeln

in Tomaten-Balsamico-SoBe mit Gemiisereis

mit Rostzwiebelgarnitur 86" EMMeLa

mit Kohlrabi-M&hrengemiise und
Stampfkartoffeln 6.616MMelas

=@ 4164 FELOL 4639 AL 4557 F£OL 4407
Hahnchenbrust Kasespatzle Bratwurst vom Schwein in SoBe Schweinemedaillons in feiner RahmsoBe

mit Apfelrotkohl und Spétzle 66" EiMMelas

mit Schweinegeschnetzeltem MMeta

F0 4630

dazu Erbsen ,naturell” und kleine Kartof-
feln mit Schale 66" EiMMela

LOL 4543

dazu Erbsen ,naturell” und Langkornreis

FEQ@L 4792

Arbeit b 7
{01.05.| gx@L 4798 L@ 4558 T @L 4082 T @L 4176
Gyrossuppe Herzhafter Pfannkuchen mit Gemiisefiillung Zartes Huhnfleisch in ChampignonsoBe Scholle ,Finkenwerder Art"

(aus nachhaltiger Fischwirtschaft)
garniert mit Speck und Shrimps, dazu ey
Rahmkartoffeln 661k FiMMelaz20

@ 4427

Zwei Rinderfrikadellen
auf Kohlrabi-Rahm-Gemiise, dazu
wiirzige Kartoffelscheiben 8¢1EMMelas

4013

Spinat-Kase-Strudel
dazu eine Reisnudelpfanne mit Gemiise ,medi-
terrane Art" und TomatensoBe 6¢"EMMelas

Sauerbraten vom Rind
in herzhafter SoBe mit Rotkohl
und Spatzle 86"sS

Rindfleisch in MeerrettichsoBe
mit Rote-Bete-Gemiise und Salz-
kartoffeln G.6'MMela B

A ) 4562 LZQ@L 4227 oL 4210

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre
Anschrift auf der Riickseite eintragen und an

uns abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben.

L

-

03.05.| @

Ihre Bestellung bendtigen wir

eine Woche vor Lieferbeginn.

Wahlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)
@ = Menis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 35g Fett)

Tagliche HeiBauslieferung auch am

Wochenende und an Feiertagen gegen

einen geringen Aufpreis von 0,50 € pro Menii.
Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!

Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Ein Stiick Kuchen kostet nur 2,35 Euro.

6 = Apfelkuchen®61E.MMeLa

Fragen Sie auch nach unseren glinstigen
Tiefkiihimenis und fordern Sie kostenlos
unseren Katalog mit fast 240 leckeren Meniis an.

@'} = Kirschkuchen10,G,G1,Ei.M,Me,La,Sb
@ = ButterkuchenG,G1,EI,M,ME,La,Sf,Sﬂ

Anderungen vorbehalten

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpkelsalz 7 =mit Alkohol (2= vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur # = ohne Laktose It. Rezeptur X=Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (=% = enthilt Zutaten vom Schwein

. Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf

. Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.




