Diakonie &&

Mendtiservice
Rubensplatz 7 [ 31303 Burgdorf
Telefon: 0 51 36 -801 24 21
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lhr Meniiservice T
mit Herz

Bestellschein

1 11,30 € 10,90 € 13,60 € De
Tagesgericht Vegetarische Meniis Mini Menii Gourmet Menii Menii 4 Anzahl
Hahnchenfilet ,,Gartnerin Art" in SahnesoBe Siidldndische Gemiise-Nudelpfanne Hausgemachte Rinderfrikadelle Zarte Schweinemedaillons in Champignon- : =G
mit Gemiseeinlage, dazu Langkornreis 8¢ MMeta .vegetarisch” mit Tomaten und Paprika &' in herzhafter BratensoBe mit Rahmspinat soBe N Qs
, und Petersilienkartoffeln &61£MMelassn i mit Feinschmeckergemiise und Peter- = ; Cg)
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Nudeln in RahmsoBe Riihrei mit Spinat Feines Gemiiseragout in SauerrahmsoBe Zartes Rindfleisch ez
mit Lauch und herzhaftem Schinken 68'MMela5.203 und Salzkartoffeln EiMMeLa mit Salzkartoffeln 661 MMelas in einer klassisch-westfalischen Zwiebel- ] QL
P s soBe, dazu griine Bohnen und Salz- = . | wem | w | WSS ] -,
Kartoffeln 001 Meisssn ,.g = = = Em =B =
e - : E ......
pamy 4551 fzeL 4565 zeL 4573 =T ) 4211 s : 105.05. ®:
Traditionelle LeberkloBe Spaghetti in Brokkoli-K&sesoBe Zarter Rinderbraten Ente ,asiatische Art" Wz
auf herzhaftem Sauerkraut mit Stampf- mit buntem Gem{ise 66" £MMela in kréftiger BratensoBe mit Blumenkohl in in pikanter siiB-saurer SoBe mit Thai-Reis* e O
kartoffeln 661 EiMMela S IR SoBe und Petersilienkartoffeln MMetassn ===y o, O Cg) ------
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In Vollmilch gekochter GrieBbrei Kartoffel-Gemiise-Reibekuchen Gebackene Filetstiicke vom Alaska-Seelachs Schweineschnitzel Cordon bleu el
mit Erdbeer-Apfel-Kompott 86" MMela10 mit einem feinen Gemiisemix und (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu mit buntem Mischgemdise ,naturell” und : [)O QL
~___ - | einem cremigen Dip @' EiMMelas ~ | Kohlrabi-Erbsen-Gemise in cremiger SR Kartoffelwiirfeln in KasesoBe 6€"MMelas203 TR - S
; S| SoBe und Stampfkartoffeln 681 fiMMeta o nER &b
@ & o .. | | || |
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ZeL 4533 2 ) 4576 o 4434 : @ 4182 : . |07.05. @&:
Zwei Rinderfrikadellen in BratensoBe Cremige Erbsensuppe Zartes Schweinegeschnetzeltes Panierter Alaska-Seelachs mit Krauterfiillung N ez
mit Apfelrotkohl und Kartoffelpiiree 661 £MMelassn mit Gemiiseeinlage 86" MMelas in SoBBe mit buntem Gemiisemix, (aus nachhaltiger Fischwirtschaft), dazu ) U
D =y dazu Knopfle-Spatzle 86" EiMMelas T Romanesco, Blumenkohl und Brokkoli in R : @3 """
S , ( o SoBe und Salzkartoffeln 6" FiMMelasn ,_;i ) B e
o J S50 - '-'?' . |08.05. \&:
L 4080 LOL 4683 T @L 4163 oL 4402 A e I Y Y e PoOes
Griinkohleintopf Feine Gemiisevielfalt Pfannkuchen Rinderroulade in kréftiger BratensoBe O
mit geschnittener Mettwurst vom Schwein 55203 mit einer Karottenecke in Knusper- mit fruchtiger Erdbeer-Rhabarber- mit Wirsinggemise, dazu Spétzle 66" EiMMelassn - - Qi
oo panade, Romanesco-Mahren- TR Fiillung 66" EiMMela S R, : - S
Gemiise und Salzkartoffeln, dazu eine fad b J’ o R @J .....
Cremige ButtersoBe 6.61.63MMelas .-1. i ‘f— S [ I (R R I R
; o <D : 109.05. \&
E 4614 LZOL 4556 L 4515 ; [ ) 4203 , eees I T e
Senfkrustenbraten vom Schwein Eieromelette auf Ratatouille-Gemiise Hahnchenoberkeule in feiner SoBe Zartes Gulasch vom Hirsch e e
in herzhafter SoBe mit Riibengemiise, dazu Kése-Ricotta-Tortellini in Kése- mit buntem Gemiise ,naturell” und in feiner RotweinsoBe mit Pflaumen, dazu - N Q N
dazu Spitzle 661 EMMelassn g—— soBe mit Spinat &€ £iMMelas Gabelspaghettj 661MMelas e Rotkoh! und KartoffelklgRe 661 EiMMe.La i . DR
L S %, o : (ﬁ)
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Unser Tipp Sollten Sie im Laufe der Woche Wiahlen Sie Ihre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht beksmmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) ~ _ : Kunden-Nr. Tel.
Runden Sie Ihr Mittagsmenii ab und R . @ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 359 Fett) S OB
bestellen Sie zusdtzlich ein Dessert. noch kurzfristige Anderungen wiinschen, g
. . . . ie si | 7 _ G,G1,Ei,M,Me,La s
D teilen Sie uns diese am Vortag telefonisch Freuen_ Slle Slgh au_f leckeren Kuchen! O ApfeIkUChen z Name
essert 1,30 € Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben  _ Kirschkuchen 06,61 6., a5 )
Informationen zu den kennzeichnungspflichtigen Allergenen unter 0 51 36 - 801 24 21 mit. der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! @J = firschkuchen 2 Strage. H
und Zusatzstoffen erhalten Sie bei Inrem Mahlzeitendienst. Ein Stiick Kuchen kostet nur 2,35 Euro. @ = Butterkuchen® 81.E.M.Me,La,5f.5h Z StraBe, Hausnr.
T I Lt Efr-”—---"’“"!w TR Tt BRI TV EE L re AT aa T AT Lif Eaend it b i Ea = TrirTa ! 5. ot O R ey "’“”":‘!”T'E‘--- e gkt EREE e e b pLLLLEL DL ELLEEI SR LA biag bbbt p e S Ty T T s Wohnort ...............................................................
- 1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpékelsalz 7 =mit Alkohol & = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur & = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (<* = enthélt Zutaten vom Schwein : L J

Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf . Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu Auftrags- und Werbezwecken erhoben, verarbeitet
. Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier knnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Mentis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. i und genutzt. Der Verarbeitung oder Nutzung Ihrer Daten fiir Zwecke der Werbung kdnnen Sie jederzeit widersprechen.
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Diakonie &&

Menuservice

Rubensplatz 7 [ 31303 Burgdorf
Telefon: 0 51 36 -801 24 21

Tagesgericht

Wir bringen Ihnen
den Genuss ins Haus.

Guten Appetit.

Vegetarische Meniis

13,60 €

Mini Menii

Gourmet Menii

Chili con Carne (mild abgeschmeckt)
vom Rind mit Langkornreis®

\Y/[o)

Spatzlepfanne
mit Riibengemiise, Silberzwiebeln und Tomaten-
wiirfeln, garniert mit Kdse 661 £MMe

Vegetarischer Griine-Bohnen-Eintopf®

Schlemmerschnitte ,,Florentin”
vom Alaska-Seelachs (aus nachhaltiger
Fischwirtschaft), dazu eine Gemiise-

mischung und Rahmkartoffeln 86! fiMMela e

auf herzhaftem Sauerkraut, dazu
Kartoffelpiiree MMela203

EXT @ 4144

mit Frischkasefiillung, dazu Gemise in
S einer kraftigen TomatensoBe ®€"MMela

[/ 4544

in feiner Sauerrahm-KréutersoBe,
dazu Gemiise-Reijs 66!MMelassn

oL 4744

i m 10 4030 £ @ 4575 F£2@L 4608 oL 4426
Deftiges Eisbeinfleisch Gefiillte Kartoffeltaschen Hahnchenfilets Sauerbraten ,Frankischer Art"

in herzhafter SoBe, dazu Rotkohl und
Knopflespatzle 861 EiMMelas

oL 4255

Hackballchen vom Schwein und Rind
in Preiselbeer-Sahne-SoBe, dazu
Hornchennudeln 861 EiMMelas

Mi

Bunte Gemiiseplatte
mit Blumenkohl, griinen Bohnen und Finger-
mdohren, dazu Stampfkartoffeln MMelas

Schweinehacksteak in pikanter BratensoBe
mit griinem Pfeffer, dazu griine Bohnen
wnaturell” und Kartoffelkl3e 6 £MMelaSSn

Medaillons vom Schwein in einer rosa Pfeffer-
soBe

dazu Brokkoli-M&hrengemiise und
Knopflespatzle 66! EiMMelas

in ZwiebelsoBBe an Porree-Gemiise

Chisii | mit Stampfkartoffeln 661&iMMetasn

Himmelfahrt

14.05.

@ 4018

JoghurtsoBe 86! MMela

LZO®L 4545

A 4580

13.05.| @ 4002 2oL 4574 =T ) 4099 V@ 4159
Herzhafte Bauernfrikadelle vom Rind und Trivellinudeln Champignons in RahmsoBe Zwei Hihnchenoberkeulen
DO Schwein mit griinem Gemiisemix in dazu Serviettenknode| 61EMMelas in Champignon-PaprikasoBe mit Erbsen

und Gabelspaghetti 661 MMelas

X@® 4784

Hahnchenfilets in herzhafter PilzsoBe
mit Schwarzwurzelgemiise und Peter-
silienkartoffeln 6.61MMelas

Buntes Spargelgemiise-Ragout
in feiner SoBe, dazu Salzkartoffeln 66'MMelas

Saftiges Kasseler in BratensoBe
mit Sauerkraut und Stampf-
ka rtoffeln G,G1,M,Me,La,5,20,3

Zartes Kalbsgeschnetzeltes in PfefferrahmsoBe
mit buntem Gemiise und Salz-
kartoffeln 861 MMelas

o dazu Ribengemiise und Zwiebel-

mit Méhrengemiise und Stampf-

O o falda . . L
&5 & <
oL 4458 , LOL 4599 “2 @ 4199 Y@ 4320 —
Gyros vom Schwein Kohlrabi-Pastinaken-Schnitzel Jagerfrikadelle vom Schwein in Champignon- Kap-Seehecht in SauerrahmsoBe
auf WeiBkohl-Gemiise, dazu Gemiisereis " in Haferflockenpanade mit dunkler SoBe, soBe (aus nachhaltiger Fischwirtschaft)

dazu eine bunte Gemiisemischung

4514

= _ .| dazu griine Bohnen und Kartoffel-

y -"E'_T Wiirfe| 661 EiMMeLa
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Senf-Stampf 66162MMeLasn —

#%. | Kartoffelstampf881G4MMelas kartoffeln 6.1 FiMMela5.20 und Salzkartoffe|n 66! FiMMelaSsn ( %
B :
FEX @ 4138 L@ 4593 0L 4022 oL 4420
Nudelpfanne ,asiatischer Art" Herzhafter Spinatpfannkuchen mit Frischkase- Rinderroulade mit Hackfleischfiillung Geschnittene Entenbrust
mit Hahnchenbruststiickchen 86! £ fiillung dazu griine Bohnen und Kartoffel- in Rotwein-BalsamicosoBe, dazu Fingerméhren

Jhaturell" und KartoffelkloBe 66! fiMMelas oo TR

Y@ 4308

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre

Anschrift auf der Riickseite eintragen und an
uns abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben.
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17.05. | 47 @

Ihre Bestellung bendtigen wir

eine Woche vor Lieferbeginn.

Tagliche HeiBauslieferung auch am
Wochenende und an Feiertagen gegen
einen geringen Aufpreis von 0,50 € pro Menii.

Fragen Sie auch nach unseren glinstigen
Tiefkiihimenis und fordern Sie kostenlos
unseren Katalog mit fast 240 leckeren Meniis an.

Wahlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)

@ = Menis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 35g Fett)

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! C‘j = Apfelkuchen®6"E.MMela
ﬁ; = Kirschkuchen10,G,G1,Ei.M,Me,La,Sb
@ = ButterkuchenG,G1,EI,M,Me,La,Sf,Sﬂ

Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Ein Stiick Kuchen kostet nur 2,35 Euro.
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1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpkelsalz 7 =mit Alkohol (2= vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur # = ohne Laktose It. Rezeptur X=Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (=% = enthilt Zutaten vom Schwein

. Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf

. Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.

Anderungen vorbehalten




