Diakonie &&

Mendtiservice
Rubensplatz 7 [ 31303 Burgdorf
Telefon: 0 51 36 -801 24 21

lhr Menuservi
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Bestellschein

Kalenderwoche: 2 5

-]

- 1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpékelsalz 7 =mit Alkohol & = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur & = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (<* = enthélt Zutaten vom Schwein

1 130€ [P 1090 € 13,60 €
Tagesgericht Vegetarische Meniis Einfach und lecker Gourmet Menii Menii 4 Anzahl
Gemiiseeintopf ,Gértnerin Art" Herzhafter Kartoffel-Rosenkohlauflauf Rauberpfanne vom Rind und Filettopfchen 6 """
mit frittierten Mettballchen vom Schwein 8615 mit BergkdsesoBe, verfeinert mit Kiirbis Schwein mit Nudeln 66155 Schweinemedaillon und Hahnchenfilets N L
und Kése liberbacken 66! MMela AT EEEE in FeinschmeckersoBe, dazu Finger- S N R i I IR I Cg) """
ﬁg ’ . | mhren und KréuterspatzleSeramelas g || f R
A OL 4612 /A J 4510 e Faey 4096 h Y@ 4126 15.06. &
Currywurst mit Kartoffelspalten > Spaghetti in Brokkoli-KasesoBe Vegetarisches Kartoffelgulasch Hahnchen ,,Cordon bleu” el
mit buntem Gemiise 66'"EMMela mit Paprika und Bohnen*® (aus Hahnchenbrustfleisch zusammen- ' O =
TR gefiigt), mit naturellen Erbsenund |- Al | o | oo | o | o - AN
@ Mahren, dazu Friihlingspiiree 661 MMeLa20 PR I OO (ORI TOUOE N BETOONE Y I &b
L@ 4088 XE® 4598 F£L2@ 4619 : XOL 4770 16.06. G .
SiiBer Apfelmilchreis Kasespatzle Frikadelle vom Schwein in PfeffersoB3e Feiner Rinderbraten in dunkler BratensoBe U
mit Zimt und Zucker MMeta mit RGstzwiebelgarnitur 66" EMMeLa mit Erbsen und Spiralnudeln 66" EiMMelaSSn mit Kohlrabi-Erbsen-Gemiise in cremiger SR
— —— - = -~ SoBe, dazu Salzkartoffeln 661MMelassn el R e e Cg} .....
i, | ?_E_‘,;.r. Y ;_x_-i .............................. SHINE
. B (@ : 17.06 @ .....
A" 4539 XE® 4558 @ 401 : oL 4201 V0 Do
Gebratene Fischfrikadelle Pikante Gemiisepfanne in cremiger CurrysoBe Spiralnudeln in KasesoBe Sauerrahmgulasch vom Schwein !
an cremigem Spinat und Friih- mit Langkornreis 681MMelasn mit Tomatenwiirfel-Garnitur 66'MMelas mit Romanesco und Pariser Karotten, [)O O
”ngspuree G,G1,Fi,M,Me,La i daZU Stampfkartoffeln G,G1,M,Me,La,S T BN R R e I A Cg') _____
i‘,’ : - @ .............................. o
oL 4408 : L@ 4548 . Lol 4301 =1 ] 4151 s 18.06.
Nudeln in RahmsoBe Buntes Spargelgemiise-Ragout Hahnchenfilets in Sauerrahm-JoghurtsoBe Kap-Seehecht in feiner Honig-SenfsoBe Wz
mit Lauch und herzhaftem Schinken @6!MMela5:203 in feiner SoBe, dazu Salzkartoffeln 86" MMelas mit Krautern verfeinert dazu mit Friihlingsgemiise, dazu Kartoffel- ) U
-y - Gemuse_Reis G,G1,M,Me,La,S,Sn —‘ _’» Senf_Stampf Fi,M,Me,La,Sn g— : .............................. (g{; .....
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A7 ot > = 5
L@ 4551 i LOL 4599 S 4788 FOL 4432 ~ 19.06. o
Paniertes Schweineschnitzel mit pikanter Cremige Erbsensuppe Geschnittene Bockwurst vom Schwein Zartes Gulasch vom Hirsch el
Schaschlik-SoBe mit Gemiiseeinlage &6'MMelas mit Kartoffeln in wiirziger SoBe ,nach in feiner RotweinsoBe mit Pflaumen, dazu . Qi
dazu Spiralnudeln 620 S, S e Art Kartoffelsalat" verfeinert Rotkohl und KartoffelklgBe 66" iMMeta e B O | i i e o PR
73 .| mit Gurken und Dillssna0: ' S R R &b
‘ % e
KX @ 4131 , LOL 4683 et FET @ 4010 Y 4319 : 20.06. O
Hahnchencurry ,indischer Art" Zwei gerollte Palatschinken Schweinebraten in SoBe Zartes Kalbsgeschnetzeltes in Pfefferrahm- -G
Hahnchen in einer milden Curry- mit Gemiisefiillung in einer gekrduterten mit Apfelrotkohl und Spatzle 6¢'# soBe N W) L
soBe, dazu Gemiise-Reis MMetasn g Tomaten-FrischkésesoBe 66" EiMMeLa (050 e - » mit buntem Gemiise und Salz= e |- [t | | e T
,"_';:T_‘.:" 1 y ¥ KartoffelnS€tMMetas e |0 (ﬁ) .....
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' Tns :
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Unser Ti.pp . ) Sollten Sie im Laufe der Woche Wahlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, mild gewiirzt und schonend zubereitet) c Kunden-Nr. Tel.
Runden Sle Ihr Mlttagsmenu ab und . . . . . _ Zuckerarm (Menus mit max. 59 Zucker/'loog] E ........................................................................
bestellen Sie zusdtzlich ein Dessert. noch kurzfristige Anderungen wiinschen, 8
e si | ¥ _ 6,G1,Ei,MMe,La S
Dessert 130 € teilen Sie uns diese am Vortag telefonisch Freuen_ Slle S|Fh au_f leckeren Kuchen! O = ApfeIkUChen k z Name ..................................................................
' Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben + _ Kirschkuchen 6.61E.MMe b &
Informationen zu den kennzeichnungspflichtigen Allergenen unter 0 51 36 - 801 24 22 mit. der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! @J = firschkuchen 2 Strage. H
und Zusatzstoffen erhalten Sie bei Inrem Mahlzeitendienst. Ein Stiick Kuchen kostet nur 2,35 Euro. @ = Butterkuchen ©-61EiM.Me,La,SESf1 Z DA SNy .
: B s oz i b b b b i b s s bk ”":‘!"T'E‘--- -

Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Llaktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
. Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden.

lhre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu Auftrags- und Werbezwecken erhoben, verarbeitet
und genutzt. Der Verarbeitung oder Nutzung lhrer Daten fiir Zwecke der Werbung kénnen Sie jederzeit widersprechen.
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28.06.

Bestellschein

Menii- 1
.| angebot

' Mo
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Diakonie &&

Menuservice

Rubensplatz 7 [ 31303 Burgdorf
Telefon: 0 51 36 -801 24 21

Tagesgericht

Vegetarische Meniis

Wir bringen Ihnen
den Genuss ins Haus.

Guten Appetit.

13,60 €

Einfach und lecker

Gourmet Menii

Rostbratwiirstchen ,Frankischer Art"
vom Schwein auf Sauerkraut mit
Kartoffelpliree MMelas

4021

Eieromelette auf ChampignonrahmsoBe
mit griinen Bohnen und Rostkartoffeln 661 EiMMelas

A ) 4526

Hahnchentopf
mit Gemiisereis MMe.Las.sn

F0L 4769

Rinderroulade in kriftiger BratensoBe
mit Wirsinggemiise, dazu Spatzle 661 EiMMelaSSn

[ ) 4204

Gebratene Hahnchenfiletstiicke in Parmesan-
soBe

mit buntem Mohrengemiise
und Nudeln 6€1MMela

oL 4750

Spaghetti mit griinem Pesto
und einer Kése-Tomaten-Garnitur 86" EiMMelas

XE@®L 4540

Jagdwursttopf vom Schwein
in milder TomatensofBe, dazu Spiralnudeln 8615203

Fasy | 4195

Putenschnitzel
mit Erbsen und Mohren, dazu Kartoffel-
wiirfel in KasesoBe 661 MMelas

X@L 4761

Paprikaschote mit Hackfleischfiillung vom
Schwein
in TomatensoBe mit Langkornreis 8665

Gefiillte Kartoffeltaschen
mit Frischkasefiillung, dazu Gemiise in
einer kraftigen Tomatensofe 68'MMels

In Volimilch gekochter GrieBbrei
mit Pflaumenkompott &6"MMelas

Gefiillter Schweinebraten in SoBe
dazu Apfelrotkohl und Knopflespatzle 661 Eisn20

—@L 4111

A ) 4571

oL 4403

(P ™ /% ' _
S lng‘» g

Eam] ) 4028 /4 4544 LOL 4513 : E ey ) 4154

Dicke Rippe vom Schwein Gefiillte Gemiiseravioli Panierte Fischstabchen Rindfleisch in MeerrettichsoBe

in herzhafter BratensoBe, mit griinen in einer Limetten-RahmsoB3e 86" EiMMela mit Erbsen und Mdhren in Sofe, mit Rote-Bete-Gemiise und Salz-

Bohnen und KartoffelkloBen 863 EiMMelaSsn SR dazu Kartoffelpiiree 61 fiMMeLa 2 kartoffeln MMela R
' ‘ <%
& {9y

FOL 4216

Schwabisches Linsengericht
mit Saitenwurst vom Schwein,
dazu Spétzle 6645203

Pflanzlicher Hackbraten
aus Sonnenblumenprotein in
brauner CremesofBe, mit Kaiser-

Vegetarischer Mohreneintopf
mit feinen Kartoffelwiirfeln

Gegrillte Hahnchenkeule ,,Konigin Art"
in feiner SoBe mit Gemiise ,Leipziger
Allerlei" und Salzkartoffeln 661 MMelas

Y® 4347

soBe und Tomaten-Garnitur 66" MMelas

T
@

e 4589

dazu Gemiisereis 66"Eis

Fasg It 4077

buntem Gemiise und Salzkartoffeln 861 EMMela

X @L 4103

l!; % | gemise und Krduterspétzle 861555 4 ""P, @ ; 7"';2
HEX @ 4365 HEE@L 4527 FEC@L 4603 - XOL 4765
Pichelsteiner Eintopf Saftige Gemiisefrikadelle Penne-Nudeln in cremiger TomatensoBe Lachsfilet
mit Rindfleisch > mit Mdhren in SoBe, dazu Peter- mit Zucchini und Paprika 86" MMela in feiner ButtersoBe mit Brokkoli und einer

silienkartoffeln 66" EiMMeta = —— Reis-Wildreiskombination 661 fiMMelas ——
e * (Q

F#OL 4644 LZOL 4387 E L@ 4569 it ) 4454
Kalbshacksteak in cremiger WeiBwein-SoBe Gebackener Kartoffelrosti Hackfleischrdllchen vom Schwein in Tomaten- Zarte Schweinemedaillons ,,Béarnaise”
dazu Wirsinggemiise und Spatzle 861 EiMMelaS mit Brokkoli und Blumenkohl in Kése- soBe in einer klassischen Estragon-ButtersoBe, mit

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre

Anschrift auf der Riickseite eintragen und an
uns abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben.

L

-

28.06.

Ihre Bestellung bendtigen wir

eine Woche vor Lieferbeginn.

Tagliche HeiBauslieferung auch am
Wochenende und an Feiertagen gegen
einen geringen Aufpreis von pro Menii.

Fragen Sie auch nach unseren glinstigen
Tiefkiihimenis und fordern Sie kostenlos
unseren Katalog mit fast 240 leckeren Meniis an.

Wiahlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, mild gewiirzt und schonend zubereitet)

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! C‘j = Apfelkuchen 6" E-MMeLa

Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Ein Stiick Kuchen kostet nur 2,35 Euro.

@ = Zuckerarm (Meniis mit max. 5g Zucker/100g)

bk

C{% = Kirschkuchen ©6.E.MMe LS
@ = BUtterkUChen G,G1,Ei,M, Me, La, Sf,Sf1

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpkelsalz 7 =mit Alkohol (2= vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur # = ohne Laktose It. Rezeptur X=Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (=% = enthilt Zutaten vom Schwein

. Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden.

. Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf

Anderungen vorbehalten




