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Rostbratwiirstchen ,Frankischer Art" Eieromelette auf ChampignonrahmsoBe Hahnchentopf Rinderroulade in kréftiger BratensoBe w i
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Gebratene Hahnchenfiletstiicke in Parmesan- Spaghetti mit griinem Pesto Jagdwursttopf vom Schwein Putenschnitzef! . S | | || =
soBe und einer Kase-Tomaten-Garnitur 6"£MMelas in milder TomatensoBe, dazu Spiralnudeln &€15n203 mit Erbsen und Mohren, dazu Kartoffe- | s“pyY®®¥ | | | | |\

mit buntem Mohrengemiise und Nudeln €'MMela s wiirfel in KasesoBe 6€"MMelas
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Paprikaschote mit Hackfleischfiillung vom Gefiillte Kartoffeltaschen In Volimilch gekochter GrieBbrei Gefiillter Schweinebraten in SoBe i
Schwein mit Frischkdsefiillung, dazu Gemiise in mit Pflaumenkompott 861 MMelas dazu Apfelrotkohl und Kndpflespatzle 861 Eisn20 W) Lo
in TomatensoBe mit Langkornreis 6" £ © | einerkrdftigen TomatensoBe &6*MMeta Sy . | e (0 BRARRE - | e | e | e | e cg) -----
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Dicke Rippe vom Schwein Gefiillte Gemiiseravioli Panierte Fischstabchen Rindfleisch in MeerrettichsoB3e U
in herzhafter BratensoBe, mit griinen in einer Limetten-RahmsoBe 661 EiMMela mit Erbsen und Mdhren in SoBe, mit Rote-Bete-Gemiise und )
Bohnen und KartoffelkloBen &63EMMeLassn s = dazu Kartoffelpiiree 86" fiMMela S SalzkartoffelnMMeta e e Bl - e e | e e cg) -----
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Schwibisches Linsengericht Pflanzlicher Hackbraten Vegetarischer Mohreneintopf Gegrillte Hahnchenkeule ,Kdnigin Art" ez
mit Saitenwurst vom Schwein, aus Sonnenblumenprotein in brauner Cremesole, mit feinen Kartoffelwiirfeln in feiner SoBe mit Gemiise ,Leipziger ) Do
dazu Spéatzle 861 £iS203 T mit Kaisergemiise und Krauterspatzle 86" Eissn o s Allerlei” und Salzkartoffeln 8€1MMetas e L o | e | e | e e PETR
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Pichelsteiner Eintopf Saftige Gemiisefrikadelle Penne-Nudeln in cremiger TomatensoBe Lachsfilet o S
mit Rindfleisch 55 mit Mohren in SoBe, dazu Peter- mit Zucchini und Paprika &6"MMela in feiner ButtersoBe mit Brokkoli und einer | . e ([ (| /i

silienkartoffeln 66" £MMela == o Reis-Wildreiskombination 86" fitMelas
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Kalbshacksteak in cremiger WeiBwein-Sofe Gebackener Kartoffelrosti Hackfleischréllchen vom Schwein in Tomaten- Zarte Schweinemedaillons ,Béarnaise” | : D | | | | | =

dazu Wirsinggemiise und Spatzle 66" EiMMelas mit Brokkoli und Blumenkohl in Kase- soBe in einer klassischen Estragon-Butter-
: soBe und Tomaten-Garnitur 86'MMelas caE R dazu Gemiisereis 86"£5 I soBe, mit buntem Gemiise und
Salzkartoffeln 66" EiMMela
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Unser Tipp Sollten Sie im Laufe der Woche Wihlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht beksmmliche Mendis, mild gewiirzt und schonend zubereitet) g Kunden-Nr. .
Runden Sie lhr Mittagsmenii ab und . . @ = Zuckerarm (Meniis mit max. 5 g Zucker/100g) £
. oo noch kurzfristige Anderungen wiinschen, £
bestellen Sie zusatzlich ein Dessert. F Sie sich auf leck Kuchen! 2 _ Aofelkuchen®ShEMbeLs S Name
teilen Sie uns diese am Vortag telefonisch reuen. |'e SI? au" ecKkeren Kuchen: O = Aprelkuchen TR EEEEEEE L LR R L e e R LR LR REERERRERERRREERES
Dessert 1,30 € Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben + _ Kirschkuchen® 61 M Me Lo S
Informationen zu den kennzeichnungspflichtigen Allergenen unter 0 51 36 - 801 24 22 mit. der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! &5 £ StraBe, Hausnr.
A AR . B _ 6,61, Ei, M. Me, La, SF.Sf1 e
und Zusatzstoffen erhalten Sie bei lhrem Mahlzeitendienst. Ein Stiick Kuchen kostet nur 2'35 Euro. @ Butterkuchen
. I Wohnort I
1 = mit Farbstoff 2 = konserviert 3 = mit Antioxidationsmittel 9 = mit SiiBungsmittel(n) 10 = mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n) 20 = mit Nitritpdkelsalz 7 = mit Alkohol ¥ = vegetarisch § = ohne Gluten It. Rezeptur # = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g P
(%= mit Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei = Eier E = Erdniisse Fi = Fisch G = Gluten G1 = Weizen G2 = Roggen G3 = Gerste G4 = Hafer K= Krebstiere M = Milch (einschlieBlich Laktose) Me = MilcheiweiB La = Laktose S = Sellerie Sb = Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf = Schalenfriichte
Sf1 = Mandeln Sf2 = Haselniisse Sn = Senf Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kénnen keine Bestellungen aufgegeben werden. : Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu Auftrags- und Werbezwecken erhoben, verarbeitet

und genutzt. Der Verarbeitung oder Nutzung lhrer Daten fiir Zwecke der Werbung kdnnen Sie jederzeit widersprechen.
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Kuchen

11,30 €

Tagesgericht

10,90 €

Vegetarische Meniis

Einfach und Lecker

Gourmet Menii

. | Menii-
- | angebot

nge
Mo

Erbsensuppe
mit geschnittener Wiener Wurst
vom Schwein S5n203

FELO 4606

Siidlandische Gemiise-Nudelpfanne
~vegetarisch” mit Tomaten und Paprika €'

oA | 4549

Cremiges Rahmgemiise
aus Mohren, Blumenkohl und Bohnen mit Kerbel
verfeinert, dazu bunte Bandnudeln 86 EiMMelas

A ) 4586

Zwei Hahnchenoberkeulen
in feiner RotweinsoBe, dazu Salzkartoffeln 2

FEYXT@ 4799

Seelachs in Krautermarinade
dazu rustikales Friihlingsgemiise
und Salzkartoffeln fi

FE£QOL 4407

Ofennudeln mit vegetarischen Ballchen
(auf Weizenbasis) und Tomatensofe,
e garniert mit Kése 661£.soMMela

XEZ@® 4537

Hahnchenfilets in Sauerrahm-JoghurtsoBe
mit Krdutern verfeinert dazu
p—— GemUse—ReiS G,G1,M,Me,La,S,Sn

2 oL 4788

Kalbsgeschnetzeltes ,Ziircher Art"
mit Brokkoli und Krauterspatzle 86! EiMMelas

Y@ 4334

Spaghetti Bolognese
mit Hackfleischso3e vom Rind
und Schwein 661E.s

F o™y ) 4584

Riihrei mit Spinat
und Salzkartoffe|n EiMMela

FeOL 4565

Rauberpfanne vom Rind und
Schwein mit Nudeln 86155

F amy 4096

Schweineriickenbraten in Feinschmecker-SoBe
dazu buntes Gemiise und Peter-
silienkartoffeln 6.6'MMelas LR

Y@ 4180

Hausgemachter Aprikosenmichel
mit VanillesoBe 66" fMMela

Gemiise-Maultaschen
in einer kraftigen Briihe mit
Zwiebelschmelze 665

Feines Fischfrikassee vom Alaska-Seelachs
in RahmsoBe mit Gemiiseeinlage,
dazu Langkornreis 661 fiMMelas

Ente ,asiatischer Art"
in pikanter siB-saurer SoBe mit Thai-Reis
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------ Hahnchenbrust Vegetarischer Kohlrabi-Steckriiben-Eintopf In Vollmilch gekochter GrieBbrei Geschnittene Filets vom Buntbarsch
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in Tomaten-Balsamico-SoBe mit Gemiisereis

mit Kartoffelwiirfeln

mit Erdbeer-Apfel-Kompott 6 MMela

in Senf-Honig-SoBe, dazu eine Gemiise-
mischung mit Bohnen, Mdhren und Roma-
nesco und Salzkartoffeln FitMetasn

auf herzhaftem Sauerkraut mit
Stampfkartoffeln 6.61EiMMela
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mit Muschelnudeln, Gemiseein-
lage und Krdutern verfeinert %¢"s
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Traditionell zubereitete LeberkloBe Reibekuchen mit Apfelmus 6'& Gemiisesuppe Minestrone ,italienischer Art" Zartes Rindfleisch

in einer klassisch-westfélischen Zwiebel-
soBe, dazu griine Bohnen und Salz-

kartoffeln 661MMeLassn20 % 4
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scher Art"
mit Paprika und Bambusstreifen,

Geschnetzeltes vom Schwein in SoBe ,.chinesi-

Kartoffel-Gemiise-Auflauf
mit Brokkoli, M6hren und Zwiebeln in
heller SoBe, mit Kase liberbacken MMetas

Mini-Hacklets vom Schwein und Rind in SoBe
dazu Kohlrabi-Modhren-Gemiise und
Kartoffelpiiree 661 EMMelassn

Zarte Schweinefilets in feiner RahmsoBe
mit Apfelrotkohl und Spatzle 66! EiMMelas
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Einfach das Gewlinschte ankreuzen, lhre

Anschrift auf der Riickseite eintragen und an
uns abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben.

L
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.
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Ihre Bestellung bendtigen wir

eine Woche vor Lieferbeginn.

Tagliche HeiBauslieferung auch am
Wochenende und an Feiertagen gegen
einen geringen Aufpreis von 0,50 € pro Menii.

Fragen Sie auch nach unseren glinstigen
Tiefkiihimeniis und fordern Sie kostenlos
unseren Katalog mit fast 240 leckeren Meniis an.

Wahlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, mild gewiirzt und schonend zubereitet)
@ = Zuckerarm (Meniis mit max. 5 g Zucker/100g)

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Ein Stiick Kuchen kostet nur 2,35 Euro.

(ﬁ = Apfelkuchen® 61 .MMeLa
C{% = Kirschkuchen®81.E.MMe,La56
@ = Butterkuchen® 61.Ei.MMe,La,sfsf

1 = mit Farbstoff 2 = konserviert 3 = mit Antioxidationsmittel 9 = mit SiiBungsmittel(n) 10 = mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n) 20 = mit Nitritpdkelsalz 7 = mit Alkohol ¥ = vegetarisch § = ohne Gluten It. Rezeptur # = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g
=% = mit Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei = Eier E = Erdniisse Fi = Fisch G = Gluten G1 = Weizen G2 = Roggen G3 = Gerste G4 = Hafer K= Krebstiere M = Milch (einschlieBlich Laktose) Me = MilcheiweiB La = Laktose S = Sellerie Sb = Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf = Schalenfriichte
Sf1 = Mandeln Sf2 = Haselniisse Sn = Senf Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kdnnen keine Bestellungen aufgegeben werden.

Anderungen vorbehalten



