Diakonie &:
Menuservice

Gartenstrale 28 | 31303 Burgdorf

lhr Menuservice
mit Herz

»

Bestellschein

-]

Telefon: 051 36 - 801 24 21 Kalenderwoche: 1 7
1020€ [PINNN  9s80¢ ;
angebot Tagesgericht Vegetarische Meniis Mini Menii Gourmet Menii Menii e Anzahl
v A Klassischer Kaiserschmarrn Pikante Gemiisepfanne in cremiger Gefliigelfrikadelle in BratensoBe Putenmedaillons in Butter- @W """
2% mit Apfel-Rosinen-Kompott 66" EiMMela CurrysoBe mit Wirsinggemiise und Kartoffelpiiree KrautersoBe N R
- mit Langkornreis 86! MMelasn 6,61 MMeL2,5,5n mit Pariser Karotten und Salzkartoffeln (OO =~ | oo oo TR b T 7
= sowaeasse L CUN
454 47 4751 22.04. @
@ L 548 @ [ ] 90 oL S ®eL.L o T e
Gefliigelbratwurst Penne-Nudeln Eieromelette in Sauerrahm- Feiner Rinderbraten in dunkler w i
in SoBe mit Kohlrabi-Méhren-Gemiise und mit vegetarischer Bolognese ©6'635 KrautersoBe BratensoBe ) Q.
Salzkartoffeln 3MMelassn mit Erbsen und Méhren, dazu Kartoffelwiirfel mit Kohlrabi-Erbsen-Gemiise in cremiger SoBe, |I— = | i | o oo b T A
BCLEMEE S dazu Salzkartoffeln 861MMelassn ) s s cﬁ) .....
4552 o 4553 4202 23.04. :

i e , E# oL E eL oL O
FleischkloBchen vom Rind und Schwein g Kleine Gemiiserosti Herzhaftes Schweinegulasch Kalbsgeschnetzeltes ,Ziiricher Art" C\Q) """
in SoBe mit Champignons, dazu buntes Gemiise dazu Buttergemise, Kartoffel-Zwiebel-Stampf mit Gemiise ,Leipziger Allerlei" und Spatzle mit Brokkoli und Krauterspatzle &6 EiMMelas ~
und Spiralnudeln €€ und ein cremiger Dip 861EiMMelasSSe eerEs S /oo | e e ng """
: 4508 4146 o 4334 24.04. \&:

£ @ L e H @L Yy e o= ) T
Schweinegulasch ,Hausfrauen Art" Vegetarischer Kohlrabi-Steckriiben- Reibekuchen mit Apfelmus Wildlachsfilet in Joghurt-ZitronensoB3e RES
mit Blumenkohl in SoBe und Salzkartoffeln Eintopf GG1.Ei (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) mit ] 0 )
20,G,G1,M,Me,La,S mit Kartoffelwurfeln Julienne—GemUse und Petersilienkartoffeln .............................. ) .....

T D RN R A R &

T 4639 LHE el 4557 o 4404 o o) 25.04. @:
Hahnchenbrust Kasespatzle Bratwurst vom Schwein in SoBe Schweinemedaillons in feiner 5
in Tomaten-Balsamico-SoBe mit Gemiisereis mit Rostzwiebelgarnitur 861 EiMMela mit Kohlrabi-Mdhrengemiise und RahmsofBe L

Stampfkartoffeln 6! EMMelas mit Apfelrotkohl und Spatzle 86 EMMelaS [ | L e & """
: 4558 4082 417 04. \&:

¥ & oL sy @ T @L 6 ey X1 2604 | | | 1 |
Gyrossuppe Herzhafter Pfannkuchen mit ' Zartes Huhnfleisch in Scholle ,Finkenwerder Art" i
mit Schweinegeschnetzeltem et Gemiisefiillung 20 ChampignonsoBe (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) garniert - Qe

dazu Erbsen ,naturell" und kleine Kartoffeln R ¢ dazu Erbsen ,naturell" und Langkornreis mit Speck und Shrimps, dazu Rahmkartoffeln ~ [SSSNN =0 | 0 | oo o) T A
mit Schale 667 EiMMela 0661KAMMela &h:
rce 4543 Z el 4792 YA oL 4427 e 27.04. \&:
Zwei Rinderfrikadellen Spinat-Kése-Strudel Sauerbraten vom Rind Rindfleisch in MeerrettichsoBe 5
auf Kohlrabi-Rahm-Gemiise, dazu wiirzige dazu eine Reisnudelpfanne mit Gemiise in herzhafter SoBe mit Rotkoh! und Spétzle < ‘ mit Rote-Bete-Gemiise und Salzkartoffeln 0 L
Kartoffelscheiben 661 FMMelas .mediterrane Art" und TomatensoBe G.G1EIS g 6GIMMela el o & -----
GEIEMMeLaS | - e s e Ji
o 28.04. @
(] 4562 2 @ 4227 & @L 4210 P b I A Y N
Unser Tipp Sollten Sie im Laufe der Woche Wiahlen Sie lhre Kostform: : = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche I\(/Ienl'js, die mild gewdirzt und schoner;d gekocht sind) Kunden-Nr. Tel.
; ; i .. = Meniis mit Informationen fir Diabetiker (zuckerarm und hochstens 35g Fett) £ @i
Runden Sie [hr Mittagsmenil ab und noch kurzfristige Anderungen wiinschen,
bestellen Sie zusétzlich ein Dessert. Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! Name

090 €

Informationen zu den kennzeichnungspflichtigen Allergenen
und Zusatzstoffen erhalten Sie bei Ihrem Mahlzeitendienst.

Dessert

teilen Sie uns diese am Vortag telefonisch
unter 0 51 36 - 801 24 21 mit.

SERLMETASEITSES

Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Ein Stiick Kuchen kostet nur 1,70 €

C‘)” = Apfelkuchen®6".EiMMe,La

é- = Kirschkuchen:6:61.EiM Me,La,sb
@ = ButterkuchenG,GLEi,M,Me,La,Sf,Sﬂ
1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpokelsalz 7 =mit Alkohol = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur & = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (=* = enthlt Zutaten vom Schwein
Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Llaktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Mentis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.
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Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu Auftrags- und Werbezwecken erhoben, verarbeitet
und genutzt. Der Verarbeitung oder Nutzung lhrer Daten fiir Zwecke der Werbung kdnnen Sie jederzeit widersprechen.
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Diakonie &:
Menuservice

GartenstralRe 28 | 31303 Burgdorf
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Menii-
angebot

Telefon: 051 36-801 24 21

i ph bt

Tagesgericht

Vegetarische Meniis

Wir bringen Ihnen
den Genuss ins Haus.

Guten Appetit.

Mini Menii

Gourmet Menii

Hahnchenfilet ,,Gartnerin Art" in
SahnesoBe

mit Gemiiseeinlage, dazu Langkornreis
G,G1,M,Me,La,S

oL

Siidlandische Gemiise-Nudelpfanne
.vegetarisch" mit Tomaten und Paprika ¢’

E# @

Hausgemachte Rinderfrikadelle
in herzhafter BratensoBe mit Rahmspinat und
Petersilienkartoffeln &61EMMelassn

Zarte Schweinemedaillons in
ChampignonsoBe

mit Feinschmeckergemiise und
Petersilienkartoffeln 6.61MMelas

Nudeln in RahmsoBe

mit Lauch und herzhaftem Schinken
3,20,G,G1,M,Me,La,S

X @

Riihrei mit Spinat
und Salzkartoffeln EiMMelta

X eL

oL Yo e
Feines Gemiiseragout in Zartes Rindfleisch
SauerrahmsofBe in einer klassisch-westfalischen Zwiebelsofe,

mit Salzkartoffeln 661MMelas

Z eL

dazu griine Bohnen und Salzkartoffeln
20,G6,G1,M,Me,La,S,Sn

= e

Tag der Arbeit
01.05.

Traditionelle LeberkloBe
auf herzhaftem Sauerkraut mit
Stampfkartoffeln 861EMMela

Spaghetti in Brokkoli-KasesoBe

mit buntem Gemiise 6" FiMMela

Ex

Zarter Rinderbraten
in kraftiger Bratensof3e mit Blumenkohl in
SoBe und Petersilienkartoffeln MMeLassn

¥ el

Ente ,asiatische Art"
in pikanter stiB-saurer SoBe mit Thai-Reis *

EE @

In Volimilch gekochter GrieBbrei
mit Erdbeer-Apfel-Kompott 10661 MMela

4533

2 eL

4576

Kartoffel-Gemiise-Reibekuchen
mit einem feinen Gemiisemix und einem
Cremigen D|p G,G1,Ei,M,Me,La,S

2 e

Gebackene Filetstiicke vom Alaska-
Seelachs

(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu
Kohlrabi-Erbsen-Gemiise in cremiger SoBe und
Stampfkartoffeln 861 fiMMela

oL

4182

Schweineschnitzel Cordon bleu

; | mit buntem Mischgemiise ,naturell" und
Kartoffelwiirfeln in KasesoBe 320661MMelas

= @

Zwei Rinderfrikadellen in BratensoBe
mit Apfelrotkohl und Kartoffelpiiree

G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

oL

Cremige Erbsensuppe
mit Gemiiseeinlage &6MMelas

2 oL

Zartes Schweinegeschnetzeltes
in SoBe mit buntem Gemiisemix, dazu Knopfle-
Spatzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

- @L

4402

Panierter Alaska-Seelachs mit
Krauterfiillung

(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu
Romanesco, Blumenkoh!l und Brokkoli in SoB3e
und Salzkartoffeln GG FiMMelasn

oL

Griinkohleintopf

mit geschnittener Mettwurst vom Schwein
3,20,5.5n

FE

4556

Feine Gemiisevielfalt
mit einer Karottenecke in Knusperpanade,
Romanesco-Maohren-Gemiise und

Salzkartoffeln, dazu eine cremige ButtersoBe
G,G1,G3,M,Me,La,S

2 oL

Pfannkuchen
mit fruchtiger Erdbeer-Rhabarber-Fiillung

G,G1,Ei,M,Me,La

Rinderroulade in kraftiger BratensoBBe
mit Wirsinggemise, dazu Spatzle 661 EiMMeLasSsn

Senfkrustenbraten vom Schwein
in herzhafter SoBe mit Riibengemiise, dazu
SpatZle G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

o @L

Eieromelette auf Ratatouille-Gemiise
dazu Kése-Ricotta-Tortellini in KésesoBe mit

-1 .
AT

4595

23 @

4755

Hahnchenoberkeule in feiner SoBe
mit buntem Gemiise ,naturell" und
Gabelspaghetti 661MMelas

X @

Y

4319

Zartes Gulasch vom Hirsch
in feiner RotweinsoBe mit Pflaumen, dazu
Rotkohl! und KartoffelklgRe 661 EMMela

X

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre

Anschrift auf der Riickseite eintragen und an
uns abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben.

L

-

Ihre Bestellung bendtigen wir

eine Woche vor Lieferbeginn.

Tégliche HeiBauslieferung auch am
Wochenende und an Feiertagen

Fragen Sie auch nach unseren giinstigen
Tiefkiihimeniis und fordern Sie kostenlos
unseren Katalog mit fast 240 leckeren Mends an.

HASLESLO LAt iisia e taiss

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpokelsalz 7 =mit Alkohol & = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur & = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (=* = enthlt Zutaten vom Schwein
Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Llaktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Mentis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.

gegen einen geringen Aufpreis von 0,50 € pro Menii.

Wahlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 359 Fett)

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!

Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Ein Stiick Kuchen kostet nur 1,70 €

@” = Apfelkuchen®61E.MMela
§' = KirschkUChen‘IO,G,G1,Ei,M,Me,La,Sb
@ = ButterkuchenG,G‘l,Ei,M,Me,La,Sf,Sf‘I




