Diakonie &:
Menuservice

Gartenstrale 28 | 31303 Burgdorf
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Bestellschein

Telefon: 051 36 - 801 24 21 Kalenderwoche: 1 5
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- 10,20 € 9,80 € e
angebot Tagesgericht Vegetarische Meniis Mini Menii Gourmet Menii Menii e Anzahl

In Vollmilch gekochter GrieBbrei Erbsentaler in Mehrsaatenpanade Saftiges Rindergulasch Schweineriickenbraten in @g .....

mit Erdbeer-Apfel-Kompott 106.61MMela dazu eine cremige Curry-SoBe und in ChampignonsoBe mit Spiralnudeln 66’ Feinschmecker-SoBe 0 L

Gemiisereis 661 MMela dazu buntes Gemiise und Petersilienkartoffeln | :** "7 | Ui op oL TR Lo & """

BOIMMelas D

Y el 4592 Y eL 4229 i oL 4183 7@ 08.04. @ .....

Linseneintopf ,Hausfrauen Art" Gefiillte Gemiiseravioli Panierte Fischstdbchen Herzhafter Krustenbraten vom Schwein i

mit deftiger Bauernwurst vom Schwein 3205 in einer Limetten-RahmsoBe 61 EMMela (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) mit Erbsen in einer Malz-Kiimmel-SoBe mit Bayrisch Kraut ' O Lo

und Mdhren in SoBe, dazu Kartoffelpliree und KartoffelkioBen GC163EMMelas i | Tl T e R

e R i N IS UEUE N IO IO R &b: .

) 4571 4120 09.04. :

FEC @ M poe o - e &:

Gebratene Fischfrikadelle ; Vegetarischer Kiirbis-Kartoffeleintopf Goldgelbes Riihrei Schlemmergeschnetzeltes vom Rind C\Q) """

(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu mit Steckriibe A % mit Gemiise ,Leipziger Allerlei", dazu in Paprika-RahmsoBe mit Gartengemiise und ~

Rahmspinat und Friihlingspiiree 86" fiMMela i Friihlingspiiree EMMeta Bandnudeln G EMMelas o R | | T o ﬁf) """

oL 4628 L ¥ K el 4581 LY el 4273 ° 10.04. @ _____

Bandnudeln Carbonara Kartoffel-Gemiise-Auflauf Wirsingroulade vom Schwein und Zarter Putenbraten im Krautermantel AR

mit gerduchertem Speck in KdsesoBe mit Brokkoli, Méhren und Zwiebeln in heller Rind in BratensoBe in SoBe )0 -

ZOCERE R SoBe, mit Kase {iberbacken 861 EiMMelas dazu bayrisches WeiBkohl-Gemise und dazu Fingermohren und Spatzle 6616 [N i | | e oo R

Petersilienkartoffeln &6tssn | SA&ew g8 | s | e ﬁf) .....

e 4585 Ze 4060 A e 4740 4 o, 11.04. \&:

Bunte Gefliigelpfanne Linsenballchen mit einer Perinudel- : Zartes Rindergeschnetzeltes 2 Geschnittene Filets vom Buntbarsch in @” """

mit Paprika und Champignons, dazu Spitzle Gemiise-Pfanne mit Rotkoh! und KartoffelkléBen e ‘ . Senf-Honig-SoBe R

G,G1,Ei,M,Me,La,S dazu ein Cremiger JOghUrt—Dip G,G1,G4,Ei,M,Me,La,S G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn r (aUS VerantWOrtUngSVO”er Aquakultur] daZU .............................. &F) .....

: eine Gemiisemischung mit Bohnen, Méhren | | f...0 [ o | s ] DO

und Romanesco und Salzkartoffeln fiMMela.sn A

P 4555 Z e 4219 oL 4494 Ve 12.04. @; _____

Rinderfrikadelle ,Griechische Art" Spaghetti ,Napoli Art" Goldgelb gebackener Gegrillte Hahnchenkeule ,Kdnigin Art" ST

dazu Tomaten-Paprika-Reis und Grillgemiise in mit fruchtiger Tomaten-BasilikumsoBe Eierpfannkuchen in feiner SoBe mit Gemiise ,Leipziger Allerlei" . D Lot

einer fruchtigen SoBe ©6! EiMMela el mit Apfel-Quark-Fiillung %66 EMMela und Salzkartoffeln G€tMMelas O Tc | o T T cﬁf; """

o 4321 Z el Z el 4765 4 o, 13.04. &:

Paniertes Schweineschnitzel mit Saftige Gemiisefrikadelle Klassisches Hiihnerfrikassee in Filettopfchen @” """

pikanter Schaschlik-SoBe mit Mdhren in SoBe, dazu Petersilienkartoffeln RahmsoBe mit Gemiiseeinlage (Schweinemedaillon und Hahnchenfilets) in 0 L

dazu Spiralnudeln 206615 GE1EMMeLa dazu bunter Gemiisereis 6" MMelas FeinschmeckersoBe, dazu Fingermdhren und [ = *": | o | o | Tep & """

Kriuterspitzle G61EMMetas f e Ji

: 14.04. @

4131 EC @ 4387 L eL 4797 Y e 4127 NE=T N i E Y R R I Bt R
Unser Tipp Solten Sie im Laufe der Woche Wihlen Sie thre Kostform: L ~ Angepasie okt ichs bekimmiche Mends,die mill ez und schonendgeocht ind e oo

: . . - . = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 35¢ Fe
Runden S'e_ Ihr I\/.I-|tta?gsm.enu ab und noch kurzfristige Anderungen wiinschen,

bestellen Sie zusatzlich ein Dessert Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! % = Apfelkuchen®o" e NAME

teilen Sie uns diese am Vortag telefonisch Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben

der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Ein Stiick Kuchen kostet nur 1,70 €

090 €

Informationen zu den kennzeichnungspflichtigen Allergenen
und Zusatzstoffen erhalten Sie bei Ihrem Mahlzeitendienst.

Dessert §- = Kirschkuchen.6.61.Ei.M,Me,La,Sb

@ = ButterkuchenG,GLEi,M,Me,La,Sf,Sﬂ

unter 0 51 36 - 801 24 21 mit.

Anderungen vorbehalten

e Tiiatetax it nd gl il il

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpokelsalz 7 =mit Alkohol = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur & = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (=* = enthlt Zutaten vom Schwein
Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Llaktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Mentis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu Auftrags- und Werbezwecken erhoben, verarbeitet
und genutzt. Der Verarbeitung oder Nutzung lhrer Daten fiir Zwecke der Werbung kdnnen Sie jederzeit widersprechen.
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Diakonie
Menuservice

GartenstralRe 28 | 31303 Burgdorf
Telefon: 0 51 36 - 801 24 21
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Menii-
angebot

i ph bt

Tagesgericht

Vegetarische Meniis

Wir bringen Ihnen
den Genuss ins Haus.

Guten Appetit.

BN 250¢€

Mini Menii

Gourmet Menii

Currywurst mit Kartoffelspalten

Spaghetti mit griinem Pesto

Gebratene Gefliigelfleischballchen

i L,
30 und einer Kdse-Tomaten-Garnitur 66" EitMelas in Curry-RahmsoBe mit Gemiise, dazu s TomatensoBe
Spiralnudeln 6.61MMela - (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu eine
Reis-Wildreis-Kombination mit Gemiise fiMMe.la
4540 4762 4417
i ¥ Sy ) 25 It oL )

Filetstiicke vom Kabeljau in

Drei Hackrollchen ,Balkan-Art"

vom Schwein in pikanter PaprikasoBe mit
Krauter-Kartoffeln G615

F Aoy )

Feine Gemiiseauswahl

mit SoBe a la Hollandaise und Friihlingspiiree
G,G1,M,Me La

2 eL

Goldgelb gebackener Pfannkuchen
gefiillt mit roter Griitze
dazu JoghurtsoBe 66" EiMMela

2 L

Rinderroulade ,,Hausfrauen-Art"

¥
o | in BratensoBe mit Apfelrotkohl und
Salzkartoffeln 66155

4221 )
& @L

Kase-Lauch-Suppe
mit Geflligelhack und einer Friihlingszwiebel
Garnitur 661MMela

Gnocchi in einer Gemiisemischung
.Mediterrane Art" 66" MMela

2 @

Herzhaftes Rindergeschnetzeltes
«Stroganoff”

mit Petersilienkartoffeln 661MMela.s5n

oL

Putengeschnetzeltes in RahmsoBe
mit Brokkoli und Méhren, dazu ,Hausmacher-
Spétzle" G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

X @L

Apfelstrudel mit VanillesoBe

G,G1,M,Me,La

4512

/4

Goldgelbes Eieromelette in KasesoBe
mit Gemiise ,Leipziger Allerlei" und
Stampfkartoffeln 661 EiMMelas

2 oL

Gebackene Filetstiicke vom Alaska-
Seelachs

(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) in SenfsoBe
mit buntem Gemiiserejs &6 FiMMeLasn

oL

Schweineschnitzel Natur in einer Café- |-
de-Paris-SoBe

dazu griine Bohnen mit Speck und Zwiebeln
und kleine Kartoffelrgsti 206.61:MMelasn

- @

Mini-Frikadellen

vom Rind und Schwein in ZwiebelsofBe,
dazu bayrisches WeiBkohl-Gemiise und
Stampfkartoffeln 861EMMelaSSn

Cremiges Champignonragout
mlt Spatzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

2 oL

Vegetarischer Mohreneintopf
mit feinen Kartoffelwiirfeln

EEE @L

Zwei Hihnchenoberkeulen
in feiner RotweinsofBe, dazu Salzkartoffeln 2%

Y E & @

Alaska-Seelachs in Senf-ButtersoBe
(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu Mdhren
Und RISI_BISI G,G1,Fi,M,Me,La,Sn

oL

Herzhafte Rosenkohl-Kartoffelpfanne
mit einer Apfel-Zwiebel Garnitur

EEE @

Klopse .Kdnigsberger Art" vom Rind
und Schwein
in KapernsoBe mit Salzkartoffeln 66! EiMMelas

- L

Kraftiger Burgunderbraten vom Rind,
dazu Rosenkohl und Spatzle 20661£:55n

Y EXC @

Zarte Hahnchenbrust
auf buntem Paprikagemiise und wiirzigen
Krauterkartoffeln

4759
} ¥ S )

4588

Kartoffelspalten mit Linsen
in einer Tomaten-Gemiise-SoBe °

EEE @

= J

4168

Saftiger Schweinebraten in BratensoBe
dazu Rotkohl und Salzkartoffeln

FEC 0L

Gediinstetes Lachsfilet

(aus verantwortungsvoller Aquakultur) in
Gurken-RahmsoBe, dazu Rahmspinat und
Salzkartoffeln 66! fiMMelas

441

oL

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre
Anschrift auf der Riickseite eintragen und an
uns abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben.

L -

Ihre Bestellung bendtigen wir

Tégliche HeiBauslieferung auch am
Wochenende und an Feiertagen

eine Woche vor Lieferbeginn.

gegen einen geringen Aufpreis von 0,50 € pro Menii.

Wahlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 359 Fett)

Fragen Sie auch nach unseren giinstigen
Tiefkiihimeniis und fordern Sie kostenlos

unseren Katalog mit fast 240 leckeren Mends an.

HASLESLO LAt iisia e taiss

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!

Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Ein Stiick Kuchen kostet nur 1,70 €

.

@” = Apfelkuchen® 6".EMMeLa
? = Kirschkuchen©6.61.E.M.Me,La,So

@ = ButterkuchenG,GLEi,M,Me,La,Sf,Sﬂ

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpokelsalz 7 =mit Alkohol & = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur & = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (=* = enthlt Zutaten vom Schwein

Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Llaktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf

Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Mentis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.

Anderungen vorbehalten




